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ｔｈｅｒａｄｉｏｆｒｅｑｕｅｎｃｙｉｄｅｎｔｉｆｉｃａｔｉｏｎ（ＲＦＩＤ）ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙｃａｎｒｅｃｏｒｄ
ｔｈｅｔｒａｃｅａｂｉｌｉｔｙｉｎｆｏｒｍａｔｉｏｎｉｎｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｃｈａｉｎ，ａｎｄｉｔｈａｓａ
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ｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄｂｙＧｕａｎｇｄｏｎｇＡｃａｄｅｍｙｏｆＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌＳｃｉｅｎｃｅｓｉｎ
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ｉｓｎｏｔｏｎｌｙａｎａｍｅｏｆｖａｒｉｅｔｙｏｆｔｅａ，ｂｕｔａｌｓｏａｎａｍｅｏｆｃｏｍｍｏｄｉ
ｔｙ．Ｙｉｎｇｄｅｂｌａｃｋｔｅａ，ａｓｐｅｃｉａｌｔｙｔｅａｉｎＧｕａｎｇｄｏｎｇＰｒｏｖｉｎｃｅ，
ｗａｓｉｄｅｎｔｉｆｉｅｄａｓｇｅｏｇｒａｐｈｉｃａｌｉｎｄｉｃａｔｉｏｎｐｒｏｔｅｃｔｉｏｎｐｒｏｄｕｃｔｉｎ
２００７［１４］．

Ｙｉｎｇｄｅｂｌａｃｋｔｅａｉｓｆａｍｏｕｓｂｏｔｈａｔｈｏｍｅａｎｄａｂｒｏａｄｆｏｒｉｔｓ
ｓｈａｐｅ，ｃｏｌｏｒ，ｓｍｅｌｌａｎｄｔａｓｔｅ，ａｎｄＹｉｎｇｈｏｎｇ９ａｓｔｈｅｒｅｐｒｅｓｅｎｔａ
ｔｉｖｅｏｆＹｉｎｇｄｅｂｌａｃｋｔｅａｓｔｉｒｓｔｈｅｃｏｎｓｕｍｐｔｉｏｎｉｎｔｅｒｅｓｔｉｎｂｌａｃｋｔｅａ
ａｃｒｏｓｓＳｏｕｔｈＣｈｉｎａａｎｄＨｏｎｇＫｏｎｇａｎｄＭａｃａｏ．

Ｈｏｗｅｖｅｒ，ｓｉｎｃｅＹｉｎｇｄｅｂｌａｃｋｔｅａｉｓｖｅｒｙｐｏｐｕｌａｒｏｎｔｈｅｍａｒ
ｋｅｔ，ｔｈｅｒｅｉｓａｎｅｎｄｌｅｓｓｓｔｒｅａｍｏｆｆａｋｅａｎｄｓｈｏｄｄｙｐｒｏｄｕｃｔｓ，ｓｅｒｉ
ｏｕｓｌｙａｆｆｅｃｔｉｎｇｔｈｅｑｕａｌｉｔｙａｎｄｒｅｐｕｔａｔｉｏｎｏｆＹｉｎｇｄｅｂｌａｃｋｔｅａ．Ｉｎ
ｔｈｅｃｏｎｔｅｘｔｏｆｇｒｏｗｉｎｇｃｏｎｓｕｍｅｒａｗａｒｅｎｅｓｓｏｆｆｏｏｄｓａｆｅｔｙａｎｄｔｈｅ
ｆｏｒｍａｌｉｍｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎｏｆＦｏｏｄＳａｆｅｔｙＬａｗｉｎＪｕｎｅ２００９［１５］，
ＤｒｉｎｋａｂｌｅＰｌａｎｔｓＩｎｓｔｉｔｕｔｅｏｆＧｕａｎｇｄｏｎｇＡｃａｄｅｍｙｏｆＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ
ＳｃｉｅｎｃｅｓｔａｋｅｓＹｉｎｇｈｏｎｇ９ｂｌａｃｋｔｅａａｓｔｈｅｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔａｌｓａｍｐｌｅｔｏ
ｃａｒｒｙｏｕｔｔｈｅｓｔｕｄｙｏｆｔｈｅｂｌａｃｋｔｅａｔｒａｃｅａｂｉｌｉｔｙｓｙｓｔｅｍｂａｓｅｄｏｎ
ＵＨＦＲＦＩＤ，ｗｉｔｈｔｈｅｐｕｒｐｏｓｅｏｆｉｍｐｒｏｖｉｎｇｔｈｅｑｕａｌｉｔｙａｎｄｓａｆｅｔｙ
ｍａｎａｇｅｍｅｎｔｏｆＹｉｎｇｄｅｂｌａｃｋｔｅａ．

１　Ｄａｔａｃｏｌｌｅｃｔｉｏｎａｎｄｉｄｅｎｔｉｆｉｃａｔｉｏｎｆｏｒｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ
ｏｆＹｉｎｇｈｏｎｇ９ｂｌａｃｋｔｅａ
ＴｈｅｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｏｆＹｉｎｇｈｏｎｇ９ｉｎｖｏｌｖｅｓｔｈｅｂａｓｉｃｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓｏｆｗａ
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